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Objectif ODD : Réduire de moitie les déchets

alimentaires au nlveau mondial

»Objectif 12 : Etablir des modes de consommation et de production
durables.

»Cible 3 : D’ici a 2030, réduire de moitié a I'’échelle mondiale, le volume
de déchets alimentaires par habitant au niveau de la distribution comme
de la consommation et réduire les pertes de produits alimentaires, tout
au long des chaines de production et d’approvisionnement.

»Pourquoi un objectif ODD?

»Parce qu’1/3 des aliments produits dans le monde pour la
consommation humaine est perdu ou gaspille.

»Alors que 11% de la population mondiale en 2016, soit environ 800
millions d’individus, souffrent de sous alimentation.

»Aprés une longue période de recul, ce taux de sous alimentation
semble de nouveau reparti a la hausse.



De quoi parle-t-on?

Aliments : toute substance transformée, semi-transformée ou brute, destinée a la

consommation humaine, y compris les boissons et toutes les substances utiles a leur
fabrication (excepté cosmétiques, tabac et drogues).

Pertes et gaspillage alimentaire : aliments et/ou associés non comestibles enlevés de
la chaine d’approvisionnement alimentaire (définitions du Food Loss +Waste protocol)
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411 Pertes et gaspillage alimentaires:

©® @) le périmetre des indicateurs ODD (1)

Extreme Events Global Food Losses Index Food Waste Index
SDG 1.5 SDG 12.3.1 SDG 12.3.2
| \ \
[ | [ ]( \

H Losses in the FBS 1

. \ ‘:

Pre-harvest/ Harvest/ | On-farm Post-harvest/ Transport Processing & :
Pre-slaughter  Slaughter Slaughter Storage Packaging |
Operations Distribution 1

ges of the Food Systems

I |
Harvest losses
can be added to the index coverage and
measured with crop-cutting surveys

Consom
mation a
la maison

Fabrication
préparation

T e . -

\

Food Losses Index at the national level

SDG 12.3.1 Consom

mation
Ventes hors

maison

L'Objectif de ’ODD 12.3 est de réduire a la fois les pertes alimentaires (12.3.1) et le gaspillage alimentaire
(12.3.2)

Les pertes alimentaires sont les pertes le long de la chaine de production et de logistique (c6té producteur).

Le gaspillage alimentaire, ce sont les pertes au niveau commerce détail et consommateur (c6té demande).
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211 Pertes ou gaspillage alimentaires:

© 0] le périmétre des indicateurs ODD
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Pertes ou gaspillage alimentaire, des forces

directrices différentes

Origines et volumes moyens des pertes alimentaires dans le monde chaque année

Europe Amérique du Nord | Amérique du Sud |Asie industrialisée | Asie du sud-est | Afrique du Nord Afrique

subsaharienne

Le gaspillage alimentaire est principalement di a des comportements économiques et sociaux des
pays les plus développés. Selon la FAO, en Europe, le gaspillage alimentaire est compris entre 95 et
115 kg par an et par habitant, contre 6 a 11 kg en Afrique Subsaharienne.

Les pertes alimentaires sont plutét le fait du mauvais fonctionnement de la production et de chaine
logistique. Elles concernent surtout les pays en développement.



Methodologie des indicateurs ODD:

Pertes allmentalres (12 3.1) -
Fonies ailineniaires e ——

> Pertes alimentaires et gaspillage alimentaire sont mesurés en poids
perdus.

> Pertes alimentaires (Indicateur 12.3.1 développé par la FAO) i

»Mesure alignée avec les bilans alimentaires de FAOSTAT, des opérations post récoltes
a la ferme jusqu’au commerce de deétail sans l'inclure.

»Le calcul de I'index est réalisé sur 10 produits de base définis par le pays dans 5
rubriques a des fins de comparabilité (grains et Iégumineuses, fruits et légumes,
animaux, lait, poisson). Il est donc partiel.

»Les points de la chaine d’approvisionnement a examiner sont la ferme, le transport, le
stockage, la transformation, 'emballage et la vente en gros.

»La mesure est complexe car les pertes sont multi-dimensionnelles et la collecte de
données peut étre couteuse.



Methodologie des indicateurs ODD:
gaspillage allmentalre (12.3.2)

Une approche a plusieurs niveaux afin de répondre a différentes capacités staistiques

Niveau 1: Estimation
Données fournies par le PNUE/ONU Environnement)

Méthode: Calcul d’'une estimation a base de données existantes
Pour tous les pays

Niveau 2: Déchets alimentaires comme part de déchets municipaux
Données fournies par les pays members

Analyse de composition (mesure directe, par échantillon) ou extrapolation a partir d’études
existantes

Meilleur qualité
Faisable pour nombreux pays avec ressources limitées

Niveau 3: Etudes spécifiques par étape de la chaine logistique
Faisable pour certains pays (UE)
Meilleur qualité de donneées

Donne des informations plus détaillées sur les sources de déchets, afin d’'informer les
politiques



Quelques chiffres: dans le monde

> 1,3 milliards d’aliments gaspillés par an,
soit 1/3 de la production alimentaire mondiale
(selon la FAO)

Gaspillage alimentaire par grandes régions
Total en kilos par habitant, en 2011
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Dans les pays a revenus moyens et élevés

la nourriture est gaspillee en grande quantite,
tout le long de la chaine alimentaire, avec un
réle accru du consommateur. Dans les pays
a faible revenu, c'est au moment de la pro-
duction et de la distribution qu'il y a le plus
de gaspillage, alors que le rble du consom-
mateur est nettement plus limité



Quelques chiffres: en Europe

»Dans I'Union européenne,

88 millions de tonnes de
nourritures jetées en 2010,

soit 173 kg par habitants
(selon la commission européenne)

Le gaspillage par pays en 2010,
en kilos par habitant

Pays-Bas
Belgique
Chypre
Estonie
Pologne
yvaume-Uni
Irlande
Suede
Autriche
Finlande
Italie
Hongrie
uxembourg
Allemagne
Danemark
France
Espagne
Portugal
Lituanie
Slovaquie
Lettonie

Bulgarie

541 kg
345
327
265
247
236
216
212
209
189
179
175
175 173 kg par habitant
1149 pour I'UE
146
B 136
135
1132
119
111
110
105




Quelques chiffres: en France

= el LB, . i)
>Selon. I’Ademe, en 20 16, 1 O mllllonS de A quel moment la nourriture est-elle
tonnes jetées par an, soit 16 milliards gaspillée ?
d,eu rosS. Répartition des pertes et gaspillage

en poids dans la fiiere alimentaire

Consommateu o Producteu

»Chaque francais jette environ chez soi
29 kg par an, soit 1 repas par semaine. 32 %

\14% [ 21%

Si I'on considére 'ensemble de la filiere Dietibuton . [P Tranelormation
alimentaire (de la production a la B
consommation), le gaspillage représente
155 kg par Francais et par an,

soit 240 euros.



Le gaspillage alimentaire : un scandale éthique et social

> La sécurité alimentaire de tous n’est pas assurée dans le monde, alors
méme que nous produisons assez de denrées alimentaires pour combler
les besoins énergetiques de chaque individu.

» Une personne sur 9 souffre de sous alimentation chronique dans le
monde, soit 795 millions d’individus.

Ce chiffre est a la hausse en 2016, en lien avec les catastrophes
naturelles, les sécheresses ou inondations, conflits....



Le gaspillage alimentaire : une aberration economique
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> Les colits économiques du gaspillage sont reportés dans le prix de vente,
ce qui se traduit in fine par des hausses des prix alimentaires. Ces hausses
de prix se retrouvent aussi dans les taxes ou redevances versées par les
contribuables pour le service public de gestion des dechets.

» Selon '’Ademe (étude 2016), ce colt du gaspillage de denrées du champ a
la poubelle représenterait 16 milliards d’euros annuels, soit 240 euros par
an et par personne.

»Une alimentation de mauvais qualité, au dela de la sous alimentation,
concerne aussi les pays développés. Un indicateur ODD de Ia liste “Cnis”
concerne la proportion de ménages n’ayant pas les moyens financiers de
consommer de la viande ou une autre source de proteines au moins tous les
deux jours.



Le gaspillage alimentaire :
un impact trés important sur I’environnement
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> Le gaspillage alimentaire se traduit par un gaspillage de ressources
naturelles (de I'eau, des surfaces agricoles) mais aussi des pollutions
liées a la production des aliments (utilisation de pesticides, engrais
chimiques) et a leur destruction (gestion des déchets).

» D’aprées ’Ademe, 'empreinte carbone annuelle du gaspillage
alimentaire serait de pres 15,5 millions de tonnes d’équivalent CO,

par an en France, ce qui n’a rien d’étonnant lorsqu’on sait que
I'alimentation représente a elle seule 36% des émissions nationales de
gaz a effet de serre.

» L’impact environnemental du gaspillage alimentaire varie selon la
nature des produits ainsi que les modes de production, de distribution et
de consommation.
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Liens utiles

- - - - SRR

»Food Loss and Waste Accounting and Reporting Standard (Food Loss
+ \Waste Protocol)

»Food Waste Quantification Manual (EU project Fusion)


https://www.wri.org/sites/default/files/REP_FLW_Standard.pdf
https://www.wri.org/sites/default/files/REP_FLW_Standard.pdf
http://www.eu-fusions.org/phocadownload/Publications/Food%20waste%20quantification%20manual%20to%20monitor%20food%20waste%20amounts%20and%20progression.pdf
http://www.eu-fusions.org/phocadownload/Publications/Food%20waste%20quantification%20manual%20to%20monitor%20food%20waste%20amounts%20and%20progression.pdf
http://www.eu-fusions.org/phocadownload/Publications/Food%20waste%20quantification%20manual%20to%20monitor%20food%20waste%20amounts%20and%20progression.pdf
http://www.eu-fusions.org/phocadownload/Publications/Food%20waste%20quantification%20manual%20to%20monitor%20food%20waste%20amounts%20and%20progression.pdf
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Merci pour votre attention

Claire Plateau
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